
 

 

 

 

 

Skladovanie vína pri použití jednotlivých druhov zátok 

 

 

 

 

AGLOMEROVANÁ zátka 

Je vhodná predovšetkým k uzatváraniu vín určených na rýchlu konzumáciu, ideálne pre dobu skladovania 

okolo 1 roku, v závislosti od skladovacích podmienok možno i dlhšie. 

 

AGLO PLUS zátka 

Funguje vo fľaši veľmi podobne ako plastová zátka, takže je ideálne použiteľná do 2 rokov skladovania. 

 

1+1 zátka 

Vzhľadom na konštrukciu tejto zátky (kombinácia aglo materiálu s diskmi z prírodného korku) je možné 

predovšetkým u dlhších zátok skladovať víno ideálne okolo 2 rokov, v závislosti na skladovacích 

podmienkach možno i dlhšie. 

 

4-dielna prírodná zátka 

Vďaka svojej konštrukcii (dva polvalce z prírodného korku uzatvorené na oboch stranách diskmi z 

prírodného korku) prakticky neobmedzená doba skladovania závislá predovšetkým na dĺžke a pórovitosti 

zátky a skladovacích podmienkach (vlhkosť, teplota, ...). 

 

Zátka z prírodného korku 

Prakticky neobmedzená doba skladovania závislá predovšetkým na dĺžke a pórovitosti zátky a 

skladovacích podmienkach (vlhkosť, teplota, ...). 

 

STERICORK zátka 

Ideálna doba skladovania je od 2-4 rokov, v závislosti na skladovacích podmienkach možno i dlhšie. 

 

MICROCORK zátka 

Ideálna doba skladovania je od 6-8 rokov, v závislosti na skladovacích podmienkach možno i dlhšie. 

 

COLMATED zátka 

Doba skladovania je tu veľmi závislá na kvalite zátky a na skladovacích podmienkach. Všeobecne sa dá 

povedať, že ideálna doba skladovania je pre tuto zátku v rozmedzí 2-6 rokov. 
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